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OPPORTUNITÀ

Centrale Vico Acitillo 57 - Napoli - Tel. 081.5600720-30
Succursale Via delle Bucoliche snc - Napoli - Tel. 081.0168421
email nais12300p@istruzione.it - Cod. Mecc. NAIS12300P

Istituto Tecnico per il Turismo
Istituto Professionale Servizi: 

Sanità e Assistenza Sociale
Enogastronomia e Ospitalità Alberghiera
Commerciali

Tradizionale
Design per la Comunicazione Visiva e Pubblicitaria

info per orientamento
tel. 081.560.07.20        email orientamento@giustinofortunato.eu

Sito Web

www.giustinofortunatonapoli.edu.it

Tecnico per il Turismo Commerciale Sanità e Assistenza Sociale Enogastronomia e Ospitalità

Instagram

IDA(EX CORSO SERALE)

IST. PROFESSIONALE

SANITÀ E ASS. SOCIALE
COMMERCIALE

ALBERGHIERO

Cucine Lim-Monitor PalestraLaboratori

OP
EN

 DA
Y 

 centrale e succursale
Sabato 14/12/24 orario 10-14
Sabato 18/01/25 orario 10-14
Sabato 01/02/25 orario 10-14

 centrale
Venerdì  17/01/25 orario 10-18

evento full day
“Il Villaggio FORTUNATO”

Erasmus+
Arricchisce la vita, apre la mente.
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Sanità e Assistenza Sociale

Enogastronomia e Ospitalità Alberghiera
Servizi Commerciali

Tradizionale
Design per la Comunicazione Visiva e Pubblicitaria
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OPEN DAY 
centrale

 Venerdì 17/01/25 orario 10-18
evento full day

“Il Villaggio FORTUNATO”

centrale e succursale
 Sabato 14/12/24 orario 10-14
 Sabato 18/01/25 orario 10-14
 Sabato 01/02/25 orario 10-14

Sito Web

ORARI DI
SEGRETERIA

Lunedì
Mercoledì

Venerdì
ore 10:00 - 12:00

Martedì
Giovedì 

ore 16:00 - 18:00

SUPPORTO
ISCRIZIONE

ON LINE IDA(EX CORSO SERALE)

IST. PROFESSIONALE

SANITÀ E ASS. SOCIALE
COMMERCIALE

ALBERGHIERO

Instagram

ATTIVITÀ DELL’ISTITUTO
PCTO / CAMPIONATI STUDENTESCHI / 

ERASMUS / ECDL / PROGETTI PON 
FSE-FESR / PROGETTI POR / 

STAGE IN ITALIA E ALL’ESTERO

IDA
ORARIO 16.30 - 21.00FINO AL 20%ONLINE

ISTRUZIONE PER GLI ADULTI (IDA)
EX CORSO SERALE

I corsi sono rivolti agli adulti interessati a completare gli studi. 
Cominciano a partire dal 3o anno per tutti coloro che sono in 
possesso del diploma di licenza media o che provengono da 
altri percorsi di istituto secondario di II grado. Per potersi 
iscrivere, bisogna sostenere un esame di ammissione per 
l’accertamento delle competenze.
I percorsi che la nostra scuola propone sono:
� Professionale per i Servizi Commerciali
• Professionale per i Servizi Sanità e Assistenza sociale
• Professionale per i Servizi Enogastronomia e
   Ospitalità alberghiera

I requisiti per l’ammissione sono:
� Maggiore età
� Impossibilità a frequentare 
   i corsi diurni

Centrale Vico Acitillo 57 - Napoli
Tel. 081.560.07.20-30

Succursale Via delle Bucoliche snc - Napoli
Tel. 081.016.84.21

nais12300p@istruzione.it
Cod. Mecc. NAIS12300P

Erasmus+
Arricchisce la vita, apre la mente.
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ISTITUTO TECNICO PER IL TURISMO

L’Istituto Tecnico per il Turismo forma professionisti in grado di 
gestire servizi e/o prodotti turistici con attenzione alla valoriz-
zazione del patrimonio territoriale intervenendo nella gestione 
aziendale per gli aspetti organizzativi, amministrativi, contabili 
e commerciali.
PIANO DI STUDI - Discipline: Italiano, Storia, Inglese, France-
se, Spagnolo, Matematica, Diritto ed Economia, Economia 
aziendale, Diritto e Legislazione turistica, Discipline turistiche e 
aziendali, Arte e territorio, Geografia turistica, Scienze motorie, 
Religione, Scienze della Terra e Biologia, Chimica e Fisica, 
Informatica.
SBOCCHI PROFESSIONALI - Il diplomato dell’Istituto Tecnico 
per il Turismo opera, con ruoli di responsabilità, nei settori 
della produzione e commercializzazione dei servizi turistici in 
Italia ed all’estero e nei settori legati all’import-export. In 
particolare può esercitare le seguenti attività: Animatore turisti-
co; Guida turistica; Hostess di terra e di mare; Receptionist in 
complessi alberghieri; Direttore tecnico di agenzie di viaggi e 
di imprese turistiche in generale; Direttore di albergo; Esperto 
di marketing turistico; Organizzatore, promotore e program-
matore di eventi, congressi e fiere; Impiegato con connotate 
competenze tecniche nel settore dei trasporti nonché in 
compagnie aeree, ferroviarie e di navigazione.
PROSECUZIONE DEGLI STUDI - Corsi post-diploma (ITS – 
Istruzione Tecnica professionale) Area tecnologica: Tecnologie 
innovative per i beni e le attività culturali e il Turismo; Università 
(Le facoltà universitarie più affini sono Scienze del turismo, 
Economia gestione dei servizi turistici, Turismo per i beni 
culturali).

ISTITUTO PROFESSIONALE PER I SERVIZI COMMERCIALI 
PERCORSO TRADIZIONALE

L'indirizzo Professionale Servizi commerciali forma professioni-
sti in grado di gestire e amministrare i vari aspetti dell'organiz-
zazione di un'impresa, dall'amministrazione agli aspetti che 
riguardano l'organizzazione aziendale.
PIANO DI STUDI - Discipline: Italiano, Storia, Inglese, Seconda 
Lingua comunitaria (Francese o Spagnolo), Matematica, Diritto 
ed Economia, Geografia, Scienze motorie, Religione, Tecniche 
di informazione e comunicazione, Scienze, Lab. Informatica, 
Tecniche professionali dei servizi commerciali. 
SBOCCHI PROFESSIONALI - Gli istituti professionali sono un 
buon ponte verso il mondo del lavoro, offrendo una preparazio-
ne molto pratica e di settore. Il diploma in Servizi Commerciali 
offre vari sbocchi nel mondo delle piccole e medie imprese e 
del commercio, in Uffici amministrativi di Enti Pubblici Territo-
riali ed economici, in Strutture commerciali e studi professiona-
li, in Istituti di credito e società assicurative. Puoi trovare un 
impiego, ad esempio, come: Assistente amministrativo; Addet-
to alla contabilità generale; Addetto di agenzia; Agente di 
commercio.
PROSECUZIONE DEGLI STUDI - Corsi post-diploma (ITS – 
Istruzione Tecnica professionale) Area tecnologica: Servizi alle 
imprese; Nuove tecnologie della vita; Tecnologie dell’informazi-
one e della comunicazione - Università (Le facoltà universitarie 
più affini sono Economia aziendale, Economia e commercio, 
Economia e management, Gestione di impresa).

ISTITUTO PROFESSIONALE PER I SERVIZI COMMERCIALI 
PERCORSO DESIGN PER LA COMUNICAZIONE VISIVA

E PUBBLICITARIA

Il percorso DESIGN PER LA COMUNICAZIONE VISIVA E 
PUBBLICITARIA dell’indirizzo professionale per i Servizi Com-
merciali forma professionisti in grado di contribuire all’organi-
zzazione di un’azienda collaborando alla comunicazione 
interna ed esterna, al processo di commercializzazione di 
progetto/servizio nell’ambito del marketing, alla realizzazione 
di soluzioni di promozione digitali e non.
PIANO DI STUDI - Discipline: Italiano, Storia, Inglese, France-
se/Spagnolo, Matematica, Diritto ed Economia, Geografia, 
Scienze motorie, Religione, Scienze, Storia dell’arte ed espres-
sioni grafico-artistiche, Tecniche di informazione e comunica-
zione Lab. Informatica, Lab. Arti grafiche, Tecniche professio-
nali dei servizi commerciali. 
SBOCCHI PROFESSIONALI - Gli istituti professionali sono un 
buon ponte verso il mondo del lavoro, offrendo una prepara-
zione molto pratica e di settore. Il diploma in DESIGN PER LA 
COMUNICAZIONE VISIVA E PUBBLICITARIA offre vari sbocchi 
professionali: l’impiego presso agenzie pubblicitarie, studi 
fotografici e tipografici, imprese artigianali e industriali, attività 
legate alla realizzazione di prodotti multimediali, insegnamento 
tecnico-pratico negli istituti tecnici e professionali.
PROSECUZIONE DEGLI STUDI - Corsi post-diploma (ITS – 
Istruzione Tecnica professionale) Aree tecnologiche: Servizi 
alle imprese; Nuove tecnologie della vita; Tecnologie dell’info-
rmazione e della comunicazione - Università (Le facoltà univer-
sitarie più affini sono l’Accademia Delle Belle Arti, Architettura, 
Design Industriale, Accademie del Fumetto, D.A.M.S.).

ISTITUTO PROFESSIONALE 
PER LA SANITA’ E L’ASSISTENZA SOCIALE

L'indirizzo Professionale Sanità e Assistenza sociale forma 
professionisti in grado di operare nel settore socio-sanitario 
per promuovere la salute e il benessere bio-psichico-sociale 
all’interno di strutture e comunità con particolare attenzione 
alle fasce deboli.
PIANO DI STUDI - Discipline: Italiano, Storia, Inglese, France-
se/Spagnolo, Diritto ed Economia, Diritto e legislazione 
socio-sanitaria, Geografia, Scienze motorie, Religione, Psico-
logia, Scienze integrate, Scienze umane e sociali, Igiene e 
cultura medico-sanitaria, Tecnica amministrativa ed economia 
sociale, Metodologie operative. 
SBOCCHI PROFESSIONALI - Gli istituti professionali sono un 
buon ponte verso il mondo del lavoro, offrendo una prepara-
zione molto pratica e di settore. Il diploma in Sanità e Assisten-
za sociale offre vari sbocchi nel mondo socio-sanitario, in asili 
nido, strutture ospedaliere e di assistenza, residenze sanitarie, 
centri ricreativi, cooperative sociali. Puoi trovare un impiego, 
ad esempio, come: Animatore socio-sanitario; Educatore/O-
peratore/Facilitatore in strutture ospedaliere e di assistenza, 
residenze sanitarie, centri ricreativi, cooperative sociali, asili 
nido, residenze per anziani, ludoteche, strutture per disabili, 
case famiglia, comunità di recupero, mense aziendali; Media-
tore culturale. Inoltre, il diploma ti offre la possibilità di operare 
come consulente e di divenire docente tecnico-operativo in 
Istituti statali e privati.
PROSECUZIONE DEGLI STUDI - Corsi post-diploma (ITS – 
Istruzione Tecnica professionale) - Università (Le facoltà 
universitarie più affini sono Professioni sanitarie, Scienze 
dell'Educazione e Formazione, Sociologia, Psicologia; corsi di 
laurea triennali di Educatore delle comunità infantili, Educatore 
professionale, Educatore delle comunità, Servizi Sociali).

ITS BACT
Istruzione Tecnica Superiore per i Beni e le Attività 

Culturali e per il Turismo

L’ISIS GIUSTINO FORTUNATO di Napoli è la scuola di 
riferimento della FONDAZIONE ITS BACT- Istruzione Tecnica 
Superiore per i Beni e le Attività Culturali e per il Turismo.
L’ITS BACT, all’interno dell’area delle Tecnologie innovative 
strategiche, è una scuola ad alta specializzazione tecnologica 
che ha l’obiettivo di assicurare con continuità un'offerta qualifi-
cata di Tecnici Superiori in risposta alla domanda del mercato 
del lavoro nelle filiere del turismo e dei beni e delle attività 
culturali, settore strategico del nostro territorio.
L’ITS BACT propone percorsi post-diploma di formazione 
terziaria professionalizzante rivolti a giovani tra i 18 e i 35 anni. 

L'indirizzo Professionale Servizi per l’Enogastronomia e l’Ospita-
lità Alberghiera forma professionisti in grado di operare nel nelle 
filiere dell’enogastronomia e dell’ospitalità alberghiera interve-
nendo in tutto il ciclo di organizzazione e gestione dei servizi nei 
settori della ristorazione commerciale e industriale e nel settore 
alberghiero e turistico.
PIANO DI STUDI - Discipline: Italiano, Storia, Inglese, Francese/-
Spagnolo, Diritto ed Economia, Diritto e tecniche amministrative, 
Geografia, Scienze motorie, Religione, Scienze degli alimenti, 
Scienze integrate, Tecniche di comunicazione, Arte e territorio, 
Laboratori: Cucina, Sala e vendita, Accoglienza turistica.
SBOCCHI PROFESSIONALI - Gli istituti professionali sono un 
buon ponte verso il mondo del lavoro, offrendo una preparazione 
molto pratica e di settore. Il diploma in Enogastronomia e Ospita-
lità Alberghiera offre vari sbocchi lavorativi nel settore ristorazio-

ISTITUTO PROFESSIONALE PER I SERVIZI PER 
L’ENOGASTRONOMIA E L’OSPITALITÀ ALBERGHIERA 
CUCINA, SALA E VENDITA, ACCOGLIENZA TURISTICA

ne, bar e strutture ricettive. Puoi trovare un impiego, ad esempio, 
come addetto ai servizi di: cucina, pasticceria, gelateria; sala, 
bar, ristoranti; accoglienza turistica, servizi alberghieri di ricevi-
mento, portineria. Inoltre, il diploma di offre la possibilità di 
operare come consulente e di divenire docente tecnico-operati-
vo in Istituti statali e privati. 
PROSECUZIONE DEGLI STUDI - Corsi post-diploma (ITS – 
Istruzione Tecnica professionale) Ambiti: Food and Beverage 
Manager, Hotellerie; Corsi di alta formazione; Università (Le 
facoltà universitarie più affini sono Scienze e culture gastronomi-
che, Scienze della Gastronomia Ospitalità e Territori, Scienze 
dell’alimentazione, Scienze del turismo)

I percorsi formativi, di durata biennale, prevedono lezioni 
teoriche, lezioni pratiche ed esperienze di stage, in Italia o 
all'Estero. 
Il titolo rilasciato è Diploma di Tecnico Superiore con l'indica-
zione dell'area tecnologica e della figura nazionale di riferimento.


